
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Potage

 de légumes


Céleri 

rémoulade 

Salade composée

aux noix

Tartiflette

aux lardons

Axoa de 

bœuf

Rôti de veau

au jus

Gratin

Campagnard

Egréné de pois

au pain d'épices

Filet de merlu

huile d'olive citron

š
Carottes

persillées
 Semoule

Duo de haricots beurre

et verts à la tomate


Cantal

Petit

 moulé nature
Saint Paulin



Clémentine Banane 

Crème dessert

au caramel
Couronne

des Rois

Fromage AOC
Produits locaux

circuits courts

Pêche Responsable

Signe de qualité ELIOR
Origine France Viandes Label Rouge

Viande de race
Confectionné

 à la cuisine centrale
Nouveauté AOP/IGP Plat Végétarien

HVE Haute valeur environnementale

Menus Scolaire & Centre de loisirs

Semaine du 08 au 12 Janvier 2024

Recettes développées par le comité des chefs experts.

 Elles sont testées et approuvées auprès des jeunes convives. 

Hoki pané

et citron

Riz Façon 

Chili
(Maïs, haricots rouges, tomates, 

poivrons)

  

 

 

 

 

 

   

 

 

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



Salade coleslaw

(carottes et chou blancs)  Pizza au fromage 

Steak haché de bœuf

Dijonnaise

Sauté de bœuf

Bourguignon

Viande de la potée
(carrée de porc et saucisse 

fumée)

Bouchée de soja

tomates basilic enrobant à 

l'ail

Steak haché de cabillaud

Estragon

Croq'veggie 

au fromage

Riz 

safrané

Pommes 

smiles

Julienne de légumes

Et blé aux Parfums du 

Jardin

šPetits pois

à la Lyonnaise

Légumes de la potée
(pommes de terre, carottes et 

chou vert)

Fromage frais 

aux fruits
Gouda Saint Nectaire



Yaourt nature 

et sucre

Fruit 
Galette 

Frangipane
Orange Banane 

Fromage AOC
Produits locaux

circuits courts

Pêche Responsable

Signe de qualité ELIOR
Origine France Viandes Label Rouge

Viande de race
Confectionné

 à la cuisine centrale
Nouveauté AOP/IGP Plat Végétarien

Menus Scolaire & Centre de loisirs

Semaine du 15 au 19 Janvier 2024

Recettes développées par le comité des chefs experts.

 Elles sont testées et approuvées auprès des jeunes convives. 

Filet de lieu

Armoricaine

Omelette

nature

  

 

 

 

 

 

 

 

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Feuilleté

au fromage
Céleri rémoulade

 

Salade Anglaise
(Laitue       , croûtons, cheddar 

et vinaigrette du Terroir)

Sauté de veau

Sauce Orientale

Saucisse de 

Toulouse
Chickens Wings

Filet de cabillaud

Sauce Rougail

Quenelle nature

Sauce Italienne
Stick végétarien

Chou fleur

ciboulette

Lentilles

à la Paysanne


Carottes 

Vichy

Epinards 

Et Pommes de terre 

béchamel

 

Fromage blanc

nature et sucre
Fondu Président Mimolette

Kiwi

Crème dessert

au chocolat Clémentine Fruit 

Fromage AOC
Produits locaux

circuits courts

Pêche Responsable

Signe de qualité ELIOR
Origine France Viandes Label Rouge

Viande de race
Confectionné

 à la cuisine centrale
Nouveauté AOP/IGP Plat Végétarien

HVE Haute valeur environnementale

Menus Scolaire & Centre de loisirs

Semaine du 22 au 26 Janvier 2024

Recettes développées par le comité des chefs experts.

 Elles sont testées et approuvées auprès des jeunes convives. 

Parmentier 

de poisson

Bouchée de 

blé

  

 

 

 

 

MENU 100% CIRCUITS COURTS

 

 

 

 

 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



Carottes râpées

vinaigrette

Chou blanc

mayonnaise  

Poulet rôti
Bœuf braisé

au jus

Bouchée azuki

Sauce fraîcheur

Colin mariné

à la Brésilienne

š
Pâtes coquillettes

à la tomate

Purée

 de pommes de terre
š

Haricots verts

persillés

Emmental Coulommiers


Yaourt 

nature et sucre
Pont l'Evêque

Fruit 

Stracciatella

aux copeaux de chocolat Poire
Crêpe

au sucre

Fromage AOC
Produits locaux

circuits courts

Pêche Responsable

Signe de qualité ELIOR
Origine France Viandes Label Rouge

Viande de race
Confectionné

 à la cuisine centrale
Nouveauté AOP/IGP Plat Végétarien

HVE Haute valeur environnementale

Menus Scolaire & Centre de loisirs

Semaine du 29 Janvier au 02 Février 2024

Recettes développées par le comité des chefs experts.

 Elles sont testées et approuvées auprès des jeunes convives. 

Dahl de pois cassés

au riz créole

Calamars

à la Romaine

Paella au 

poisson

  

 

 

 

 

 


